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Paﬂdoro PiStaCChiO / i golosoni /art.nr. 15665

Tradition frdn Verona med en medelhavskansla.
Pandoro Pistacchio ar en naturligt jast mjuk kaka, med naturlig surdeg - 60 timmar - Mainas unika kvalitet
med en extra smakrik touch.

Fylld med kramig pistagekram och pudras med florsocker som avslutning.

Surdegens tradition
Det uraldriga receptet krdver att Pandoro gors uteslutande med naturlig surdegsjast, vanligen kallad
moderjdst, som ar en fermenterad blandning av vatten och vetemjol.

Il Lievito Madre di Maina har varit densamma sedan 1964, aret da foretaget grundades, och bearbetas
dagligen av vara konditorer genom en mycket komplex och delikat process.

Vi ger er alltid kvalitet som ni fortjanar

Mer an 60 timmars bearbetning, exakt samma tid som konditorn anvénde for mer an ett sekel sedan: sa
trots den hogteknologi och automatisering som vi nu anvander - beredningen av jasten till den slutliga
forpackningen av produkten, lite i taget - dr var Pandoro ett masterverk av kvalitet, doft och mjukhet.

Pandoro Pistacchio

Storlek/Volym: 750 g x 12

Karaktar: Top kvalitet - en njutning.

Typ: Pandoro med pistagekram. Inklusive sockerpase.
Servering: Varm en stund - pudra pa sockret
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NARINGS DEKLARATION PER 100 g

Energi 1658 kJ /396 keal
Ingredienser: Vetemjél av typ "0", farska dgg, socker, smor, pistagekrdm 12,5 % (glukossirap, socker, vatten, pistagepasta 8 %, solrosolja Fett 190¢g)
med hdg oljesyrahalt, skummijdlkspulver, dggula, alkohol, aromer, fértjockningsmedel: pektin; konserveringsmedel: kaliumsorbat; Rgﬁ:aér?ét:ademts ror iégg
koncentrat av morot, pumpa och spirulina), naturlig surdeg (vetemjdl, vatten), farsk pastoriserad helmjolk, fruktos, emulgeringsmedel: ,Va,gv sockerarter 208
mono- och diglycerider av fettsyror; salt, jast, aromer. Ingredienser i pdse med florsocker (2 %): socker, vetestérkelse, aromer. Protein 6,7g
Kaninnehdlla spar av: notter, soja, senap. Forvaras: Torrt och svalt. Oppnad férpackning bér dtas inom en vecka. Bast fore: se forpackning Salt 05g
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