SALUMIFICIO ARTIGIANALE SiLvano MORI

Salumificio artigianale Silvano Mori utmarkelser:

- Italy Food Awards 2025 - Vincitore - Categoria Salumifici

- Tuscany Food Awards 2024 - Vincitore - Categoria Salumifici

- Tuscany Food Awards 2024 - Premio - Menzione speciale Valorizzazione del territorio
- X Concorso Nazionale “La REGINA della TESTA” 2024 - Menzione speciale

- Italy Food Awards 2024 - Vincitore - Categoria Salumifici

- Italy Food Awards 2024 - Premio alla carriera - Categoria Salumifici

- Tuscany Food Awards 2023 - Vincitore - Categoria Salumi

- Italy Food Awards 2023 - Menzione speciale - Categoria Salumi

- Tuscany Food Awards 2022 - Vincitore - Categoria Salumi

- Tuscany Food Awards 2021 - Vincitore - Categoria Salumi
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Salame Naturello Maremma

ARTIKELNR: 13530
Typ: Maremma Salami — Var Maremma-salami produceras av utvalt griskott blandat med
cirka 10% bacon. Salamin kryddas och mognar i Toscanas kullar och skogar.

Karaktar: S_klvoma ITaren. kla.r.rod farg med mslag av fett. Den har en sot doft, bade intensiv NARINGSDEKLARATION PER 100 g
och aromatisk, som ar typisk for hemlagad salami. -

. S ) ) ) . Energi 1508 kJ / 362 keal
Servering: Njut ndgra skivor Maremma Salami med ett gott Amaronevin, gronsaker och en god ost. Fett 260¢g
Vikt: ca300 g - varav mattade fettsyror 91g

Kolhydrater 15¢
- varav sockerarter 10g
Ingredienser: Griskott™, grisfett”, salt, dextros, kryddor, naturliga aromer. *Ursprungsland: Italien. g;?ttem 328§

Tillverkad i en fabrik som hanterar: Notter.
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