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Origano di Pantelleria - @A%W fréin VBonfelloria, ecilien

Var vi kommer ifran: Var historia har rotter djupt forankrade i tiden och pa denna speciella plats. Rotter som
gror i jorden pa en 6 mitt i havet, [dngt borta fran allt annat...

Det var 1949 som Antonio Bonomo och Girolamo Giglio startade sin verksamhet med ett kaprisforetag pa Pan-
telleria. Foretaget producerade kapris fran Pantelleria, med fokus pa tradition och kvalitet snarare an markna-
dens krav. De lade stor vikt vid forstklassiga ravaror och genuina arbetsmetoder.

Vilka vi ar: Efter grundarnas bortgang tog deras barn dver det vardefulla och harda arbete som deras fader
byggt upp. De [dmnade 6ver arvet till Gabriele Lasagni, som med stor passion och omsorg fordjupade studierna
av Pantellerias unika ravaror.

| dag leder Gabriele foretaget La Nicchia, som producerar kapris av hogsta kvalitet fran Pantelleria och andra
specialiteter. Malet &r att sprida Pantellerias traditioner Gver hela varlden.

Mer an sextio ar senare dr vi nu den enda verksamheten pa Pantelleria som ar bade ett jordbruksforetag, ett
kaprisforetag och ett hantverkslaboratorium.

Vart arbete: Att gora vart yttersta for att bevara en odlingskultur som &r djupt férankrad i marken och samtidigt
utgor ett exempel pa en livsstil som ser mot himlen med hopp och ambition.

Att investera i vart omrade for att halla liv i historien och framtiden for en 6 som riskerar att glomma sina verkliga
rikedomar.

Att odla, valja ut, respektera och presentera de rdvaror som denna karga, men givande jord skédnker, pa ett sa
enkelt och elegant satt som mojligt.

Vart varumarke: La Nicchia representerar vardet av ett omrade genom en bild och ett namn som paminner om
nagot att varda med omsorg och hdangivenhet.

Vi erbjuder inte bara typiska produkter frdn on, utan vi presenterar noggrant utvalda ravaror fran vara egna falt,
bearbetade pa det enklaste sattet och med respekt for deras unika egenskaper.

Bade for vara specialiteter och vara kapris fran Pantelleria ar vi stolta och passionerade producenter. Vi vill spri-
da Pantellerias poesi genom smakerna fran denna enastdende 6.

Origano di Pantelleria

ARTIKELNR: 14200

Typ: Torkad och smulad oregano

Karaktar: Torkad och smulad oregano. Mycket doftande och rik pa smak, den har
oreganon &r odlad, skérdad och torkad av Pantelleria. Innehaller hela jordens
vésen, av solen, luften och havet som gér denna 6 sa speciell och unik.
Servering: Torkad oregano ar en riktig stjdrna i italiensk matlagning - enkel men
med en arom som kan lyfta ndstan vilken rdtt som helst.

Antal/kartong: 10 g x 6

PANTELLERIA

NARINGSVARDE PER 100 g

Energi 1109 kJ / 265 keal

Fett 42g .

- varav mattade fettsyror 0,0 ORIGAKO DI
Kolhydrater 65,0¢g| 1)

- varav sockerarter 00g PACTELERIA
Protein 8,0 E DDHEDS |:|112|:|3 ! o

Salt 0,1g] ™~ PANTELLERIA OREGANO

Ingredienser: 100% torkad Pantelleria oregano. Tillverkad i Italien. Ursprungsland for ingredienser: Italien.
Forvaras: Torrt och svalt. Oppnad férpackning bor konsumeras inom 6 manader.
Bast fore: se forpackning.
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