Italwnslea smaleer sedan 1999

Mozzarella di Bufala DOP - &wfww G}%g(wu

Njut av smaken av tradition

En av de fantastiska egenskaperna med buffelmjolk &r dess naturligt ekologiska karaktar. Mjolken innehaller en unik
bakteriekultur som ger den sin aromatiska och koncentrerade smak - en smakupplevelse utoverdet vanliga!

FOr att sakerstdlla basta mojliga kvalitet lever véra bufflar ett halsosamt liv. De betar fritt i Oppna landskap med naturliga
vatmarker, vilket bidrar till deras vdlmaende och mjolkens hoga standard.
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Caseificio
Migliore

Buffelmjolk skiljer sig fran komjolk och farmjolk genom sitt hogre innehall av protein, fett och kalcium - perfekt for dig

som soker bade smak och ndringsrikedom i varje tugga.
Testa skillnaden och (6t traditionens smak férfora dina sinnen!

Caseificio
Migliore

Mozzarella di Bufala DOP

ARTIKELNR: 14165
Beskrivning: Strackt ostmassa av pastériserad buffelmjolk.
Egenskaper: Fdrg: Parlvit farg. Arom: rik "stallarom”. Smak: Sot, delikat och kramig.

Hallbarhet: 28 dagar. Konsistens: Mycket fyllig konsistens, slat yta och mjuk struktur.

Servering: Rumstemperatur. Fantastisk till sallad och antipasti.
Vikt: 125 g x 16

NARINGSVARDE PER 100 g

Energi 1198 kJ /288 keal

Fett 250g

- varav mattade fettsyror 170¢g

Kolhydrater 08¢g

- varav sockerarter <05g

Protein 1500 Q53736 22001y
Salt 0,56g

Ingredienser: Pastoriserad Buffelmjolk”, naturlig vassle, salt, [6pe. *Ursprungsland: Italien.
Forvaras: i kyl + 8°C. Bast fore: se forpackning

Mozzarella di Bufala DOP

ARTIKELNR: 14166

Beskrivning: Strackt ostmassa av pastoriserad buffelmjélk.

Egenskaper: Fdrg: Parlvit farg. Arom: rik "stallarom”. Smak: S6t, delikat och kramig.
Hallbarhet: 28 dagar. Konsistens: Mycket fyllig konsistens, slat yta och mjuk struktur.
Servering: Rumstemperatur. Fantastisk till sallad och antipasti.

Vikt: 50 g x4 x 6

NARINGSVARDE PER 100 g

Energi 1194 kJ /288 keal

Fett 250¢g

- varav mattade fettsyror 17,0

Kolhydrater 08g

- varav sockerarter 0,5

Protein 150g 53?35 23['
Salt 0,56

Ingredienser: Pastoriserad Buffelmjolk’, salt, [ope. “Ursprungsland: Italien.
Forvaras: i kyl + 8°C. Bast fore: se forpackning
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