La Vecchia @isyensa

Vid produktionen av balsamvindger hos La Vecchia Dispensa spelar traslagen i lagringsfaten en avgorande roll for att ge
vindgern dess unika smak och arom. Varje traslag tillfor specifika egenskaper och nyanser till vindgern under lagrings-
processen, dar dofter och smaker utvecklas dver tid. Genom att anvanda en kombination av traslag i olika storlekar
och sekvenser kan La Vecchia Dispensa skapa en balsamvindger med en rik och mangfacetterad smak - en hyllning till
hantverket och traditionen bakom varje droppe.

b)

Condimento Bianco

ARTIKELNR: 14114

Storlek: 250 ml.

Karaktar: Sotsyrlig vit dressing baserad pa koncentrerad must och

N — hogkvalitativ vitvinsvindger. En delikat smak och en gyllene farg som
AR passar pa vardagsbordet.

Surhet: 4,5%

Densitet: 1.21

N _ - NARINGSDEKLARATION PER 100 ml
Servering: Perfekt till: att toppa gronsaker och sallader; Frergl T001 K/ 235 keal
att marinera vitt kdtt och fisk. Fett 008
- varav méttade fettsyror 00
Kolhydrater 56,0g
- varav sockerarter 56,0
Ingredienser: kokt druvmust, vindger av vin. Innehaller: sulfiter. Ursprungsland for ingredienser: Italien. g;)ttem 0%(1)

Forvaras: Svalt, morkt och torrt. Bast fore: se férpackning
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