ANTICA MACELLERIA FALORNI

Smaka pa Chianti - en bit av det goda livet - For oss dr mat en konst - och en allvarlig fraga
"Var mission &r att fora in smaken av det goda livet i varje hem - att dela glddjen av dkta italiensk mat och det kulturella arvet frdn Chianti."
Med vér filosofi "Mangia meno, mangia meglio" - "At mindre, &t battre" - vill vi inspirera till en halsosammare livsstil dér kvalitet alltid

gar fore kvantitet.

Il Salame Montanaro
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Med rotter i bondetraditionen ar var "Montanaro” en salami med medelgrov malning och en mild smak som far extra karaktar tack vare en nog-

grant balanserad kryddning med peppar.
Perfekt for goda mellanmal, tillsammans med vitt bréd och lite gronsaker i olja.

" Riconosciuti da UNIONCAMERE come
UNA DELLE 150 IMPRESE
CHE HANNO FATTO
LA STORIA D’ITALIA
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Salamino Montanaro

ARTIKELNR: 14104

Typ: Toskansk bondsalami.

Karaktar: Delikat och lite peppar stark.

Malning: Medium

Servering: Perfekt for smarriga mellanmal, med vitt brod och
lite gronsakeriolja.

Vikt: 400 gx 5

Ingredienser: Flaskkott®, salt, dextros, peppar, vitlok. Antioxidationsmedel: E300. Konserveringsmedel: E252-E250. *Ursprungsland: Italien.
147 g flaskkott har anvants for framstallning av 100 g salami. Forvaras: Svalt och torrt. Bast fore: se forpackning

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1770 kJ /426 keal
Fett 3380¢g
- varav méttade fettsyror 1334¢
Kolhydrater 1,78¢g|
- varav sockerarter <0,10
Protein 28,70
Salt 4,15
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