ANTICA MACELLERIA FALORNI

Smaka pa Chianti - en bit av det goda livet - For oss dr mat en konst - och en allvarlig fraga
"Var mission &r att fora in smaken av det goda livet i varje hem - att dela glddjen av dkta italiensk mat och det kulturella arvet frdn Chianti."
Med vér filosofi "Mangia meno, mangia meglio" - "At mindre, &t battre" - vill vi inspirera till en halsosammare livsstil dér kvalitet alltid

gar fore kvantitet.

ILRigatino

Toskansk, sparsamt kryddad Pancetta. Namnet kommer fran det karakteristiska utseendet, med de tunna rdnderna
Ra och tunt skuren &r den en riktig delikatess, men den passar ocksa utméarkt som "bacon”, grillad tills den blir knaprig.
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Pancetta Stagionata il rigatoni

ARTIKELNR: 14069

Typ: Toskansk, sparsamt kryddad Pancetta. Namnet kommer fran
det karakteristiska utseendet, med de tunna rénderna.

Karaktar: Klassiskt "naturligt" bacon. Smakrik - sparsamt kryddad
- en sann delikatess.

Servering: Ra och tunt skuren &r den en riktig delikatess, men den
passar ocksa utmarkt som "bacon", grillad tills den blir knaprig.
Vikt: 1 kg VAC

Ingredienser: Flaskkott®, salt, peppar, vitlok, kryddmix. Konserveringsmedel: E252. *Ursprungsland: Italien. Férvaras: Svalt och torrt.
Forvaras: Svalt och torrt.. Bast fore: se férpackning

CMACELLERIA FALORNI

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi

2287 kJ /554 keal

Fett 5530g
- varav méttade fettsyror 22,98¢
Kolhydrater 0,56 g|
- varav sockerarter <0,10g
Protein 13,66
Salt 223
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