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Smaka pa Chianti - en bit av det goda livet - For oss dr mat en konst - och en allvarlig fraga
"Var mission &r att fora in smaken av det goda livet i varje hem - att dela glddjen av dkta italiensk mat och det kulturella arvet frdn Chianti."
Med vér filosofi "Mangia meno, mangia meglio" - "At mindre, &t battre" - vill vi inspirera till en halsosammare livsstil dér kvalitet alltid

gar fore kvantitet.

Finocchiona IGP

De omisskénnliga dofterna fran det toskanska landskapet, aromen av fankalsfron, den sammetslena smaken och avsaknaden av den ofta
forekommande syrliga tonen hos denna charkuteriprodukt gér Finocchiona IGP unik.

En italiensk delikatess som utméarktes som en av "I Salumi d'Italia" ar 2019 och 2023.
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companies that have made the history of Traly
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Salame Finocchiona IGP Gran Riserva

ARTIKELNR: 14068

Typ: Toskansk fankals salami.

Karaktar: Pataglig fankalsdoft och smak.

Malning: Medium

Servering: Njut ndgra skivor fankdlssalami med ett gott
Amaronevin och nagra grissini. Eller som traditionen foreskriver -

prova det med farska fikon. NARINGSDEKLARATION PER 100 g

. Energi 1800 kJ /433 keal

Volym: 2,2 kg =0 6g

- varav méttade fettsyror 14,1g

Kolhydrater 04g

Ingredienser: Flaskkatt®, Salt, Dextros, Fankalsfron (0,33%), Pepparkorn, Malen peppar, Vitlk. Antioxidationsmedel: E300. Konserveringsmedel: E250, - varav sockerarter <0.10g
. . . . N . . e . Protein 30,0
E252. *Ursprungsland: ltalien. 147 g fléskkétt har anvands for framstallning av 100 g salami. Salt =16

Forvaras: Svalt och torrt. Bast fore: se férpackning
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