Prosciutto Cotto Viola [comaL

SALUMI DAL 1982

Prosciutto Cotto Viola ® Salumficio COMAL

Kokt skinka av hog kvalitet gjord med noggrant utvalda hela flasklagg och [dngsamt dngkokt i Gver
20 timmar. Kéttet bearbetas med en speciell teknik som gor att vi kan fa en mager produkt med en
intensiv rosa farg. Smaken ar delikat och skivan har en sammetslen konsistens.

Viola ar en "historisk" skinka fran Salumificio Comal och tillhor deras Rosafina Selection-linje
- hog kvalitet, mycket smakrik och utan tillsatt socker.

Kvaliteten pa Rosafino Selection-linjen smalter samman med den latthet som ges av den totala
franvaron av tillsatt socker och nar en perfekt balans mellan smak och valbefinnande. Resultatet ar
langsamt dngkokta skinkor perfekta for dig som vill ha lagt kaloriinnehall och undvika onddigt socker.

Prosciutto Cotto Viola

ARTIKELNR: 13840

Storlek/Volym: VAC ca 8 kg

Typ: Langsamt angkokt skinka, 6ver 20 timmar. Utan tillsatt socker.
Karaktar: Fantastiskt mor och mjall.

Servering: Perfekt till Antipasti. Toppa din pizza.

Antal/kartong: 2

Ingredienser: Flasklagg”, salt. Holje €] atbart. *Ursprungsland: Italien. Forvaras: +4°C. Bést fore: se forpackning
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