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Confittra - Compost

Aienda Agricola Senga ager 20 hektar mark dar vi odlar frukt och gronsaker som utgor 80 % av de rdvaror
som behdvs for att tillverka vara produkter. Vi utgar fran traditionella recept med hjalp av typiskt lokala
ravaror. Med tiden har vi letat efter nya smakkombinationer, experimenterat och utokat utbudet av artiklar.

All marmelad gors med respekt for ravarorna i sésong, med traditionella metoden for [dngsam kokning.
Enbart naturliga ingredienser, utan fargdmnen och konserveringsmedel.

Produktionsfaser: Odling : Var - Pa varen ar alla anstrangningar koncentrerade pé att ta hand om trad-
gardarna och frukttrddgardar, sddd av gronsaker och évervakning av blomningarna. : Sommar - Frukt och
gront ar redo for skord, de mogna frukterna plockas ner och tas till koket, dar de omedelbart tas om hand.
:HOst - Frukten som skdrdas under hosten - sésom pumpor och radicchio - tas om hand av kdket och
fortsatter att sakerstélla hogsta kvalitet. : Vinter - Mot slutet av vintern, fran slutet av februari och framat
fortsatter vi med beskarningen av frukttrad och med arrangemang av jord for forestaende sadd.
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Confettura Extra di Albicocca

ARTIKELNR: 13735

Typ av marmelad: Aprikos. Tillverkad med langsamt
kokande aprikoser for att behalla frukten intakt och mjuk
Karaktar: Tjock konsistens med bitar av frukt.
Fruktinnehall: 65 g/ 100 g.

Servering: Passar perfekt till: Pecorino och Roquefortost.

Antal/kartong: 220 g x 6

NARINGSVARDE PER 100 g

Energi 1101 kJ /259 keal
Fett 0lg
- varav mattade fettsyror 0,0g|
Kolhydrater 64,0 g|
- varav sockerarter 64,08
Fibrer 00g
Protein 08g
Salt 00g

Ingredienser: Aprikos, farinsocker, citron. *Ursprungsland: Italien.
Forvaras: Torrt och svalt. Oppnad férpackning forvaras kyld: +4°C.
Bast fore: se férpackning.
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Confettura Extra di Albicocca

ARTIKELNR: 13737

Typ av marmelad: Aprikos. Tillverkad med langsamt
kokande aprikoser for att behalla frukten intakt och mjuk.
Karaktar: Tjock konsistens med bitar av frukt.
Fruktinnehall: 65 g/ 100 g.

Servering: Passar perfekt till: Pecorino och Roquefortost.
Antal/kartong: 420 g x 6

NARINGSVARDE PER 100 g

Energi 1101 kJ /259 keal
Fett 0lg
- varav mattade fettsyror 00g
Kolhydrater 64,0 g|
- varav sockerarter 64,08
Fibrer 0,0
Protein 08¢g
Salt 0,0

Ingredienser: Aprikos*, farinsocker, citron. *Ursprungsland: Italien.
Forvaras: Torrt och svalt. Oppnad férpackning férvaras kyld: +4°C.
Bst fore: se férpackning.
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