Conchiglioni - Yz Geace

il gusto delle cose semplici - enastaende i all Sif enkelhet

Pasta Jesce foddes ur en familjs eviga karlek till territoriet: Puglia.
Foralskad i regionens smaker och trogen rétterna av sin stad; Altamura - staden som
arkand for sina DOP-brod och otaliga kvarnar - borjar foretagets hantverksproduktion av férsk och torkad pasta.
Jesce har alltid gjort sin pasta pa samma sétt - anvander endast bronsmunstycken - olika till varje form - som skanker

pastan dess typiska stravhet och gor att sdsen fastnar battre, samt den [dngsamma torkningsprocessen i 40-45°C i upp
till 48 timmar.

Resultatet blir en fantastisk pastal!
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Snackformad pasta med rafflad utsida och slat ”kopp”

Conchiglioni med ursprung fran Kampaninen, ar idag uppskattad och spridd i hela Italien.
MSTATRAFLLATA AL BAONED Dessa stora sndckformade med en réfflad utsida och en slét kopp anvands oftast for att gora fyllda
100% GRANO DURD TALIAND sndckor. Den klassiska varianten ar att fylla pastan med en spenat- och ricottablandning och baka
CONCHIGLIONI med tomatsds. Men for en extra twist - koka Conchiglioni i fyra minuter och fyll med en blandning av

il 1l Gorgonzola, ricotta och valndtter. Lagg sedan de fyllda skalen ovanpd et lager av rostad réd paprika-
ABASSA TEMPERATURA sds i en form och gradda tills de bubblar.
NG Utover i ugn och fyllda, &r de mycket goda med saser pa fisk eller kott. Eller varfér inte prova farska
ochvarliga saser med mozzarella och farska tomater och basilika.
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Typ av pasta: Torkad Durumvetepasta. NARINGSDEKLARATION PER 100 G
Karaktar: Bronsvalsad och [dngsam torkningsprocess. Energi 1494 kJ / 352 keal
e Fett 16g
Servering: Fyllda och ugnsbakade. aray mattade fettsyror P
Storlek/Volym: 500 g x 10 Kolhydrater 730¢g]
- varav sockerarter 21lg
F\'brer' 00g
Ingredienser: durumvetemj6l*, vatten. *Ursprungsland: Italien. Kan innehalla spar av: soja, senap, mollusker/bl6tdjur. Protein 140g
Forvaras: Torrt, mérkt och svalt. Bast fore: se férpackning Salt 001g
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