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Il Tartufo Nero Uncinato Chati

Il Tartufo Nero Uncinato (Svarta hosttryfflar) har ett karakteristiskt utseende med ett knottrigt ytterskal. De ar mycket
lika Svarta sommartryfflar, sa mycket att de faktiskt klassificeras som en hostvariation av denna tryffel, men med en doft
som ar betydligt mer intensiv.

Svarta hosttryfflar ar vanliga i Frankrike och Italien, dér de ar mest forekommande i centrala regioner. Aven om Svarta
hosttrufflar mognar mellan september och december, ar det inte ovanligt att hitta dem dven i januari och februari.

Dessa tryfflar ar relativt stora - de kan variera i storlek fran ett dgg till en apelsin, ibland véxer de till mer dn 10 cmi
diameter. Deras doft och smak pdminner om hasselnétter. De anvands inom italiensk matlagning framst till pasta, ris,
agg- och kottratter enligt lokala kulinariska traditioner, och de kan serveras fint hyvlade eller hackade.

Nagot oregelbunden, knolig yta som kan vara nagot rundad eller mer oval i formen. Hymeniet/innanddmet ar till en
borjan kramvit, blir sedan hasselbrun och till sist morkbrun nar tryffeln mognar, med vita vener av varierande tjocklek.

Tidigare var tryffeln lika utbredd som potatisen, men pa grund av klimatforandringar har de blivit mycket sallsynta da
de staller mycket hoga krav pa bade jord och klimat.

Da de dr sa sallsynta har det gjorts manga forsok till att odla tryfflar, bland annat genom att transplantera unga
ektrad med svampporer. | nagra fall har det gett framgangsrika resultat, men de flesta ganger uteblir succén och déarfor
anses den som en delikatess.

Ar 1729 kom en italiensk botaniker fram till, att tryfflar var fruktorgan fran en svamp som vixer i férbindelse med ett
trads rotter, och darfor lever i symbios med tradet. Tryfflar lever oftast i symbios med poppel, pil, hassel och/eller ek.

Tartufo Nero Uncinato - Uncinatum Chati
- Svart, hosttryffel | kokstryffel

ARTIKELNR: 13322

Volym: varierande 10-39 g

Typ av tryffel: Svart, farsk hosttryffel - kokstryffel

Farg: Svart med vita vener av varierande tjocklek

Karaktar: Doft och smak paminner om hasselnot
Servering: 8°C. Hyvla eller skdr tunna “slicar” dver dina ratter

Tartufo dalle notevoli _ ' W\ il Perfetto con i primi e i
dimensioni 5 A i3 secondi della tradizione

Profumo e sapore intenso
di nocciole
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