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Paccheri Giganti - %tz Geace

il gusto delle cose semplici - enastaende i all sin enke

Pasta Jesce foddes ur en familjs eviga karlek till territoriet: Puglia.

Foralskad i regionens smaker och trogen rétterna av sin stad; Altamura - staden som
ar kand for sina DOP-brod och otaliga kvarnar - borjar foretagets hantverksproduktion av farsk och torkad pasta.

Jesce har alltid gjort sin pasta pa samma sétt - anvander endast bronsmunstycken - olika till varje form - som skanker
pastan dess typiska stravhet och gor att sdsen fastnar battre, samt den [dngsamma torkningsprocessen i 40-45°C i upp
till 48 timmar.

Resultatet blir en fantastisk pastal!
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Paccheri Giganti

ARTIKELNR: 11272

Breda pastaror - kortpasta

Paccheri Giganti ar ett stort, brett pastaror. Namnet kommer frén det napolitanska ordet "pacchero”,

som betyder small. Enligt en rolig historia om nér denna pasta forst gjordes, far man bokstavligen en

small i ansiktet av storleken, nér man ater for snabbt, dérav det ovanliga men anda roliga namnet.
Paccheri Giganti-pasta ar perfekt till ett av de basta traditionella recepten fran Kampanien: den

legendariska "Paccheri alla Genovese”, en mustig kéttbaserad sas gjord pa skivad [0k och en aromatisk

blandning av hackade morétter och selleri. Unik!

Typ av pasta: Torkad Durumvetepasta. NARINGSDEKLARATION PER 100 G
Karaktar: Bronsvalsad och [dngsam torkningsprocess. Energi 1494 kJ /352 keal
P I ; » Fett 16g
Servering: Nykokt till "Paccheri alla Genovese”. Varav mittade fettsyror 04g
Storlek/Volym: 500 g x 12 Kolhydrater 730¢g]
- varav sockerarter 21lg
Fibrer 00g
Ingredienser: durumvetemjél*, vatten. *Ursprungsland: Italien. Kan innehdlla spar av: soja, senap, mollusker/blétdjur. gr?tein (I)AE)? g
alt LULg)

Férvaras: Torrt, mérkt och svalt. Bast fore: se forpackning
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