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Mozzarella Fiodilatte 20,8% -  Färskost från Kampanien!
Mild och lätt syrlig  - Färskost!

Färskost tillverkad av pastöriserad komjölk. Mild och lätt syrlig.
La Donzelletta Startade 1825. La Donzelletta’s produkter är resultatet av en osttillverknings­

tradition som har gått i arv i fyra generationer: passionen för god, genuin och autentisk mat.   
Perfekt till pizza!

Mozzarella Fiordlatte dei Monti  / 20,8% 
ARTIKELNR: 11156
Mjölk: Ko. 
Typ av metod: Sträckt ostmassa.
Karaktär: Färskost tillverkad av komjölk.  
Mild och lätt syrlig. Strimlad.
Servering: Perfekt till pizza.
Vikt: 700 g x 6.

Ingredienser: pastöriserad Komjölk, salt, löpe, mjölksyrakultur.  Ursprung mjölk: UE. Producerad i italien. 
Förvaras: i kyl + 4° C. Bäst före: se förpackning

NÄRINGS DEKLARATION PER 100 g
Energi 1200 kJ/287 kcal
Fett 20,8 g
 - varav mättade fettsyror 13,0 g
Kolhydrater 0,9 g
 - varav sockerarter 0,9 g
Protein 24,1 g
Salt 1,2 g

	

Mozzarella Fiordilatte - La Donzelletta


