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Pecorino Tartufo Sottobosco - C’amfwm Norico Amatiice

Pecorino Tartufo - Lagrad hardost av farmjolk med Tryffel

Pecorino affinato al Tartufo Sottobosco

Pecorino affinato al Tartufo Sottobosco - Superlyxig tryffel pecorino! De intensiva och aromatiska
tonerna av tryffeln blandar sig perfekt med sotman av farmjolk i en kombination av dverraskande

aromer, dofter och smaker.

Fran farsk, pastoriserad farmjolk - endast fran far som betar pd Amatrice-omradet, bearbetas inom
24 timmar fran mjolkning - for att bevara alla organoleptiska egenskaper - till en obestridd kvalitet.

Unik produkt i sitt slag, kannetecknad av en balanserad struktur som ar resultatet av noggrann
lagring/mognad och smakséattning som sker i en fuktig miljo under minst 6 manader.

Rundformad ost med rak barnstensfargad sida, vars konsistens ar kompakt med distinkta morka
streck av den dyrbara, finhackade tryffeln. Rekommenderas att &ta som den ar for att uppskatta varje
nyans av smak eller tillsammans med ett fylligt rott vin for att fullborda den sensoriska upplevelsen.

AMATRICE

CASEIFICIO STORICO —

Pecorino affinato al Tartufo Sottobosco /37%

ARTIKELNR: 11115
Mjolk: Far.

Karaktar: Intensiv, balanserad smak.
Servering: Rumstemperatur. At som den ar eller
tillsammans med ett fylligt, rott vin.

Vikt: ca 5 kg.

Ingredienser: pastoriserad italiensk farmjoélk, [ope, salt, mjolksyrakultur, sommartryffel Tuber aestivum Vitt. och
dyrbar Tuber melanosporum Vitt. (2% original). Ytbehandlad med solrosolja, vitvinsvindger och tryffel.
Forvaras: i kyl+0°/+4° C. Bast fore: se forpackning

Typ av metod: Lagrad minst 6 manader med Tryffel.
Farg: Halmgul med infalld tryffel, barnstensfargad skorpa.

NARINGS DEKLARATION PER 100 G

Energi 1903 kJ /459 keal
Fett 370g
- varav méttade fettsyror 29g
Kolhydrater 36g
- varav sockerarter 0,7

Protein 2718

Salt 22g
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