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Blu di Capra 25% - Lagrad getost

Blu di Capra
Lagrad mjuk, vit ost med bla/gron marmorering utan hal. Cylindrisk form med ett bld/gront holje
(oatligt), vikt ca 1 kg, .

Marmoreringen ger en delikat balans - intensiv och valsmakande - med behagligt kryddiga och
Ortiga toner pa avslutningen. Smakar bast vid rumstemperatur.

CASEIFICIO DELI’ALTA LANGA"..

Blu di Capra [ 25%

ARTIKELNR: 11114

Mjolk: Getmjolk.

Typ av metod: Traditionellt handgjord.
Farg: Vit med bla/gréna strimmor.
Karaktar: Mjuk och kramig.

Servering: Rumstemperatur. Passar

utmarkt att bre pa toast och kex. NARINGS DEKLARATION PER 100 G
L. Energi 1376 kJ /331 keal
Vikt: ca 1 kg. Fott 50g
- varav méttade fettsyror 210g
Kolhydrater 34g
- varav sockerarter 33g
Ingredienser: pastoriserad getmjolk, salt, [6pe. Kan innehalla spar av: komjélk. Holje ej dtbart. frotein ﬁgé

Forvaras: i kyl+4°/+8°C. Bast fore: se forpackning
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