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“Pasta fresca - questione di cuore!” /  ”färsk Pasta - en hjärtefråga”
Trofie - ”tunn spiralpasta”

Terre e Sole - “Pasta fresca - questione di cuore!”. 
Varje förpackning erbjuder: utvalda råvaror, fin konsistens, bra färg, strävhet, form och harmoni.  

Det finns också värden som inte syns: jorden, mikroklimatet och de unika egenskaperna hos vetet och 
vattnet -  som ger pastan exceptionell kvalitet. 

Detta är ett signum för dess höga kvalitet och smak.

Trofie  - Färsk pasta
ARTIKELNR: 11108
Typ: Färsk pasta gjord på durumvete semolina. 
”tunn spiralpasta”.
Servering: Nykokt tillsammans med peato 
Genovese och riven Ramigiano Reggiano.
Vikt: 500 g

Ingredienser: durumvetemjöl semolina, vatten. 
Förvaras: + 4˚C. Bäst före: se förpackning

NÄRINGS DEKLARATION PER 100 G
Energi 1300 kJ / 307 kcal
Fett 1,1 g
 - varav mättade fettsyror 0,2 g
Kolhydrater 61,0 g
 - varav sockerarter 2,0 g
Fibrer 2,3 g
Protein 12,0 g
Salt 0,15 g

 

Trofie - Terra e Sole


