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rudini pachino - Nero d ’Avola
Pachino - Pakusòinos - vinets land
Torrt klimat, siroccovindar, bräckta jordar och lite regn skapar en speciell atmosfär som, förutom att 
djupt prägla besökarens själ, skapar de bästa förutsättningarna för att odla vinstockar - så mycket att 
många kopplar vinets ursprung till staden Pachino - Pakusòinos - vinets land.

Campanile Nero d’Avola DOC Sicilia

ARTIKELNR: 11085
Alkoholhalt: 13% Vol
Druvsammansättning: 100% Nero d’Avola
Vinifiering: Jäsning och vinifiering med skal i ståltank 8 dagar under kontrollerad 
temperatur  
av 24-26°C. Skördas slutet av Augusti.
Karaktär: Intensivt rubinröd. Doft: Röd frukt och körsbär.  
Smak: Fyllig och torr med lena tanniner. 
Servering: 18-20°C. Perfekt till: pastarätter med tomatsås, charkbricka  
och mellanlagrade ostar. Passar även bra till pizza och aubergine paj.
Flaska: 750 ml


