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Favignana - 1sola di Favignana GIN

Isola di Favignana

Med inspiration fran omgivningarna pa var orérda 6, djupet i vart kulturarv och var karlek till jorden som forsorjer oss,
har vi skapat Favignana for att aterspegla smaken av véxter som skordats fran frisk jord, som fdngar andan av var kultur.

Vi gor ocksd mycket mer an att géra gin och sprit, vi regenererar jorden, forbattrar biosfaren och skyddar Favignanas
botaniska och kulturella arv. Det &r med smutsiga hander, hart arbete, fulla hjartan och en djup karlek till terrotoriet.
Férbli vild!

Isola di Favignana GIN
Isola Di Favignana ar den forsta akta London Dry Gin gjord med naturligt odlade och vilda vaxter fran Favignana Island.
For att skapa Gin har vivalt ut 12 vaxter med Doctor Umberto Rizza, en 3:e generationens botaniker hemma
i Favignana. Ingredienserna har valts ut for sin djupa aromatiska komplexitet, vilket skapar en verkligt unik Gin som
speglar badde manniskor och plats.

Vi ar dedikerade till att stodja konstnarer, bonder och kreativa fran Favignana Island, var etikett designades av den
lokala konstnaren Gaspare Bertolini. Glaset till vara flaskor skapades av en av de basta italienska glasmakarna for att
spegla farorna i landet som vi odlar for hand.
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Isola di Favignana GIN

ARTIKELNR: 11073

Alkoholhalt: 41% Vol 700 ml

Farg: Vattenklar farg.

Destillat: Blandning av orter: enbar, koriander, kvanne (angelika),
malort (absint), citron, rosmarin, myrten, romersk kamomill, s6t
mynta, citronverbena, Helichrysum (hedblomster), olivblad.
T Servering: Fantastisk som drinkingrediens med is.
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