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Emilia Lambrusco Spumante Brut IGT!

Emilia Lambrusco Spumante Brut IGT Bruno Cantine Ceci:
Bruno ar etiketten som presenteras av Ceci i samband med vingdrdens 80-arsdag. Detta ar en valdigt trogen tolkning
av Lambrusco som producerades pa 1960-talet av Bruno Ceci, varav hans kallbarbar dator med alla anteckningar om
vinframstallningsprocessen fortfarande bevaras idag. Det ar tillverkat av 100% Lambrusco Maestri-druvor, glittrande i
rott med Martinotti-metoden.

Den kommer i glaset med en intensiv och lysande lila rod farg. Nosen erbjuder sota inslag av roda bar och morello-
korsbar, foljt av blommor som viol, pelargon och ros. Frasch och varm pa gommen, god smak och balans.

Hitta den perfekta kombinationen i kallskuret och kokt kétt fran den Emilianska traditionen. Utmarkt att fortsatta
med en pizza eller piadina.

Grafiken pa etiketten skapades av illustratoren Riccardo Guasco som skildrar Bruno Ceci som kér pa sin motorcykel,
hans andra stora passion.
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Emilia Lambrusco Spumante Brut IGT Bruno Cantine Ceci

ARTIKELNR: 11056

Alkoholhalt: 11,5% Vol OO’O

Druvsammansittning: #8% !mbrusco Maestri.

Vinifiering: Martinotti-metoden. Mjuk pressning och efterféljande jasning vid en
kontrollerad temperatur i staltankar.

Karaktar: Rubinrod farg, kompakt och latt parlande. Doft: s6ta inslag av roda bar och
morellokorsbar, foljt av blommor som viol, pelargon och ros. Smak: Den tanniniska
konsistensen ar ndrvarande men inte patrangande, den goda fraschéren och den
eleganta fruktiga och kryddiga tonen, i kombination med slingrande ortiga inslag, ger
detta vin en lang och spannande finish.

Servering: 6-8°C. Passar utmarkt som Aperetif. Idealisk till: charkbrickan, kokt kott,
pizza, piadina och lite fetare fisk, typ makrill.

Flaska: 750 ml
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