20 years of Italian Pood Experience

Pecorino di Pienza - Wm NMaremma

JuveleniVal d’Orcia - Pienzas territorium!

Farmjolk fran Pienza-regionen - den klassiska, lagrade Pecorinon!
Delikat och elastisk struktur med en fortrollande sot smak. Som lagrad blir den mer intensiv -
en overraskande, aromatisk komplexitet.
Ytan har en skorpa som ar rodbrun. Elastisk ost, vit/gul farg och oregelbundna, sma hal.
Serveras rumstemperad som aptitretare eller efter maten pa en skarbrad. Perfekt for alla tillfallen -
tillsammans med Pienzas réda vin Montepulciano.

CASEIFICIO MAREMMA
di SPADI FORTUNATO & C. s.r.l.
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Pecorino di Pienza | 33%

ARTIKELNR: 2125

Mjolk: Far.

Typ av metod: Klassisk. Lagrad 1-2 manader.
Farg: Rod/Brun skorpa med vitt innandome.
Karaktar: Intensiv och elastisk.

Servering: Serveras rumstemperad till ostbrickan,
tillsammans med ett glas Montepulciano - rott vin.

Vikt: ca 1,2 kg. NARINGS DEKLARATION PER 100 g

Energi 1609 kJ/388 kcal

Fett 330¢g

- varav méttade fettsyror 200g

: s o .l o . Kolhydrater 22g
Ingredienser: pastoriserad farmjolk frén Pienza, Volterra salt, [ope, mjolksyrakultur. - varav sockerarter 06g
Ytbehandlad med konserveringsmedel: F235 och fargdmne: £172, 160b. Hélje e] dtbart. E‘rtgteefm 2‘1):82
Forvaras: i kyl+2°/+10° C. Bast fore: se forpackning. Salt 12¢g

| [ -
Mo UL IMO
Manufakturgatan 23 - 417 07 Goteborg - Tel. +46 (0) 3121 27 77 - info@ilmolino.se - ilmolino.se



