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Pomodorini semisecchi - P

Pomodorini Siciliani non pastorizzati!

Sicilianska Solkyssta, opastoriserade korsbarstomater! Helt fantastiskal

Djupt rod, knaprig, sotsyrlig och saftig. Siciliens stolthet.

En tomat som odlas och skordas aret runt pa ett naturligt och hallbart satt. Bearbetad pa
mindre an 48 timmar och opastoriserad. Tomaterna odlas med naturlig metod pa garden,
genom bipollinering och utan nagra kemiska tillsatser, vilket garanterar en mycket hog
kvalitet. Skorden gors for hand och man valjer ut de basta tomaterna att lagga in. Tomaterna
klyvs i klyftor och laggs in i olja, vitlok och oregano.

Pomodorini semisecchi

ARTIKELNR: 1888

Storlek/Volym: 1 kg

Karaktar: Solkyssta korsbarstomater.
Inlagd i olja och kryddor

Servering: At som de r, pa pasta, NARINGS DEKLARATION PER 100 g
. . Energi 1555 kJ /376 keal
pizza, bruschetta, till sallad, etc. Fett 310g]
- varav mattade fettsyror 100g
Kolhydrater 170¢g
-varav sockerarter 60g
Ingredienser: Ingredienser: tomater, solrosolja, salt, vitlok, oregano, naturligt konserveringsmedel: E200 (<0,01%). Egtzn ;’gg
Férvaras: Torrt, svalt och mérkt. Oppnad férpackning forvaras i kyl. Bast fore: se forpackning Salt 16¢
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