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Balsamico - oAcefiin Belled

Balsamico Bell Bronze 1.12!

Bell Bronze representerar den yngsta kvaliteten i Bell-sortimentet.

De tva skoldarna som visas pa den framre etiketten visar koden pa Bellei-vinager
-en densitet pd 1,12.

Den kannetecknas av en perfekt balans mellan surt och sott och av en stark och
omslutande smak som forhojer smaken pa varje rétt.

Perfekt till: sallader, farska gronsaker, kokta och grillade gronsaker.

Bell Bronze 1.12

ARTIKELNR: 11010
Storlek/Volym: 250 ml

Karaktér: Densitet pa 1,12. Perfekt
KCET0 BALSAMICO D balans mellan surt och sott och med
en stark och omslutande smak.
Surhet: 6%.

Servering: Perfekt till: sallader, farska NARINGS DEKLARATION PER 100 g
. . . Energi 505 kJ /121 keal,
gronsaker, kokta och grillade gronsaker. Fett 00g
- varav mattade fettsyror 0,0g|
Kolhydrater 250¢g|
-varav sockerarter 2508
Ingredienser: vinager, kokt druvmust. Innehaller: sulfiter. Egtzn 8’82
Forvaras: Torrt, svalt och morkt. Bast fore: se forpackning Salt 00g
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