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cantine di

QSVM%M - Cantine di Dolianova dolia

Cantine di Dolianova

1949 traffades en grupp pa 35 vinmakare i ett kooperativ for att battre forbattra frukten av arbetet i vingarden och i
kallare. Idag ar medlemmarna 6ver 300, manga av dem i tredje generationen. Vingdrdarna ligger i Parteolla, soder om
Sardinien i kommunerna Dolianova, Serdiana, Donori, Ussana och Soleminis. Vi ar i lagre Campidano: milda kullar,
boljande terrang, milda och mattligt regniga vintrar, varma och torra somrar. Livsmiljon ar idealisk for sardiska infodda
och vissa internationella vinstockar finner ocksa utrymme och latthet.

Ju Rosso Isola dei Nuraghi IGT - Premio Sole - veronelli 2021

Ftt ovanligt - originellt vin - eftersom det bara finns ett attiotal hektar kvar av sardinsk Barbera och Syrah. Ovanligt -
men valdigt bra, valgjort, med valvaxta och valdefierade druvor som ger en vacker mognad, djup, utmarkt kryddighet
och lang eftersmak av tydliga tanniner. Premio Sole - kvalitetsbegrepp som hojt vinet till skyarna. De tva entusiastiska
killarna - Ercole Lannone och Andrea Deiana - deras arbete som oenologer - har gett en extra vaxel i varje fas av arbetet,
badaivingdrden och i kallaren.
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Prendas Vermentino di Sardegna DOC

ARTIKELNR: 101075 oae
Alkoholhalt: 13,5% Vol ‘&
Druvsammansattning: 100% Vermentino.

Vinifiering: Efter ett noggrant urval av druvor

skalas, krossas och pressas sedan druvorna forsiktigt. Fortydligas genom kallstatisk
dekantering och utvald jast laggs till den rena delen. Jasning sker vid en temperatur

av 14-16°Ci cirka fjorton dagar. Nar jasningen ar klar ligger vinet kvar pa den fina jast-
fallningen i ca 45 dagar och buteljeras pa varen efter skorden for att behalla sina frascha
egenskaper intakta. Under perfekta forvaringsforhallanden kan den lagras ytterligare

2 ar fran tappningsdatum.

Karaktar: Farg: blek halmgul med latta gronaktiga glimtar. Doft: intensivt blommig,
frisk och fruktig. Smak: intensiv och ihdllande, syrlig med delikata och eftersmaken ar
karakteristisk bitter. Forvaras: Svalt, torrt och morkt.

Servering: 10-12°C. Lampar sig val till: Skaldjur, aptitretare, grillad och pocherad fisk.
Flaska: 750 ml
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