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Azienda Agricola Marrone - C(J?m generafioner

Fyra generationer av passion, uthallighet och hart arbete!

Marrone Pietro foddes 1887 i en familj som redan producerade vindruvor. Alltid valdigt passionerad
och ambitios, han vill att familjens druvor ska vara de vackraste i landet.

1910, 23 ar gammal, bad han sin far Edoardo att fa odla nagra vinstockar enligt da revolutionerande
tekniker: att minska produktionen for att fa en hogre kvalitet och inte sd vete i raderna, vilket dé var
normal praxis. Naturligtvis blir familjens druvor landets vackraste.

Det dringen slump att dessa kullar ar erkdanda som en UNESCO:s varldsarvslista. Vingarden har
faktiskt natt sin fjdrde generation med systrarna Marrone, Valentina, Serena och Denise.

Marrone-vinerna uppskattas bade nationellt och internationellt.

MARRONE

LA MORRA

Barbera d’Alba DOC Superiore “La Pantalera” 2019

ARTIKELNR: 100018 .'.:.

Alkoholhalt: 14,5% Vol @

Druvsammansattning: 100% Barbera. Vinifiering: Manuell skord. Lang jasning med
maceration i kontakt med skalet i 20 dagar vid 28°C. Malolaktisk jasning i 500 | ton.
Batonnage av den fina jastfallningen i 7 manader och lagring pa trafati 18 manader.
Karaktar: Intensivt rubinrétt som gar mot granat vid lagring. Doft: Intensiv och fruktig

MARRONE

%ﬁﬂbu,ﬂy arom. Smak: Eleganta toner av réd frukt som harmonierar perfekt med toner av vanilj,
)3""”"“ hallon och bjérnbér. Torr och balanserad syra. Servering: 18-20°C. Utmarkt till mustiga
Lo Gtultca soppor, grytor eller lagrade ostar. Flaska: 750 ml
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