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Azienda Agricola Marrone - C(J?m generafioner

Fyra generationer av passion, uthallighet och hart arbete!

Marrone Pietro foddes 1887 i en familj som redan producerade vindruvor. Alltid valdigt passionerad
och ambitios, han vill att familjens druvor ska vara de vackraste i landet.

1910, 23 ar gammal, bad han sin far Edoardo att fa odla nagra vinstockar enligt da revolutionerande
tekniker: att minska produktionen for att fa en hogre kvalitet och inte sd vete i raderna, vilket dé var
normal praxis. Naturligtvis blir familjens druvor landets vackraste.

Det dringen slump att dessa kullar ar erkdanda som en UNESCO:s varldsarvslista. Vingarden har
faktiskt natt sin fjdrde generation med systrarna Marrone, Valentina, Serena och Denise.

Marrone-vinerna uppskattas bade nationellt och internationellt.

MARRONE

LA MORRA

Barolo DOCG 2017

ARTIKELNR: 100011 OO'O

MARRONE Alkoholhalt: 14,5% Vol & | | | |

Druvsammansattning: 100% Nebbiolo, speciellt ”Lampia” och "Michet”.

Vinifiering: Manuell skord. Urval i vingarden, ytterligare urval under pressning med

= avfall av druvorna som inte ar perfekta. Jasning vid 28°C i 30 dagar. Malolaktisk jasning
BAROLO i stora 30 Hl fat och barriques. Batonnage pa adel jastfallning i 8 manader. Buteljering
s under kvavelock och férvaring i en kontrollerad temperatur. Karaktar: Intensivt

granatrétt. Doft: Kryddig, fruktig, aromer av sma roda frukter och bar, och inlagda

korsbar. Smak: Rik och full. Rosa viol, kanel, peppar, kakao, muskotnét, l[ader, lakrits.

Sma hintar av tobak och mint. Eftersmaken ar frasch.

Servering: 18-20°C. Idealisk till braserat kétt som t.ex brasato, ossobuco eller vilt.

Flaska: 750 ml
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