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Azienda Agricola Marrone - C(J?m generafioner

Fyra generationer av passion, uthallighet och hart arbete!

Marrone Pietro foddes 1887 i en familj som redan producerade vindruvor. Alltid valdigt passionerad
och ambitios, han vill att familjens druvor ska vara de vackraste i landet.

1910, 23 ar gammal, bad han sin far Edoardo att fa odla nagra vinstockar enligt da revolutionerande
tekniker: att minska produktionen for att fa en hogre kvalitet och inte sd vete i raderna, vilket dé var
normal praxis. Naturligtvis blir familjens druvor landets vackraste.

Det dringen slump att dessa kullar ar erkdanda som en UNESCO:s varldsarvslista. Vingarden har
faktiskt natt sin fjdrde generation med systrarna Marrone, Valentina, Serena och Denise.

Marrone-vinerna uppskattas bade nationellt och internationellt.

MARRONE

LA MORRA

Barbaresco DOCG 2018

ARTIKELNR: 100010 a0

Alkoholhalt: 14% Vol %"

MARRONE Druvsammansattning: 100% Nebbiolo. Vinifiering: Manuell skord. Avstjalkning och
mycket varsam pressning for att bevara druvornas integritet féljt av en lang maceration

i kontakt med skalet vid 28 °-30 ° C i 25 dagar. Jasning i barriquer pa 30 HL (70%) och i
barriquer (30%). Batonnage i 8 manader och lagring i ekfat. Karaktar: Intensivt rubinrott
som gar mot granat. Doft: Viol, torkade rosenblad, aromer av sma roda bar och latta

R ey

, BARBARESCO
g inslag av mjuka kryddor. Smak: Bra struktur, med delikata och komplexa aromer

av gronpeppar, kanel och muskot, ho och tra, rostade hasselnétter, vanilj och anis.
A Harmoniskt, subtil tanninkonsistens. Eftersmaken ar bestéandig och frasch.
MARRON® Servering: 18-20°C. Idealisk till braserat kott som t.ex brasato, ossobuco eller vilt.

Flaska: 750 ml
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