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Colatura di Alici - Chlobia Lffica

Colatura di Alici

Viharvalt att endast anvanda oss av miljovanliga fiskemetoder som respekterar naturen och skyddar havens eko-
system. Vi har kallat denna metod "FISH DIFFERENT” Sager Marco Ciardullo pa Calabra Ittica.

FISH DIFFERENT har erhallit Friend of the Sea-certifiering, fran ett av de viktigaste internationella organen for
certifiering av produkter som harror fran hallbart fiske. Friend of the Sea intygar att de fisketekniker som utovas ar
selektiva och minskar inverkan pa havets ekosystem. Dessutom garanterar certifieringen hoga kvalitetsstandarder
vad galler energieffektivitet och avfallshantering.

LAMPARA FISKE - FISH DIFFERENT fisk fangas med "Lampara-metoden" en typisk italiensk teknik som tillampades
redan for 2000 ar sedan. Med sma batar utrustade med lampor lockas fisken upp till ytan for att hissas ombord med
flytande nat. Fisken utsatts inte for mekanisk pafrestning och manipuleras inte. Lampara- fiske garanterar en fangst av
hog kvalitet. Dessutom, till skillnad fran industrifiske, ar den selektiv och skadar inte havsbotten sdsom t.ex. trélfiske.

Calabra Ittica anvander sig endast av fisk fran medelhavet fiskad av italienska batar, bearbetad och forpackad i deras
anlaggning i Anoia (ltalien).
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Colatura di Alici

ARTIKELNR: 2451

Storlek/Volym: 100 ml

Karaktar: Top kvalitet - en njutning att anvanda.
Servering: Smaksatt din matlagning.

\COLATURA .
OLATHR Antal/kartong: 12
ot 0409

NARINGS DEKLARATION PER 100 g
Energi 210,9kJ /50,4 keal
Fett )
- varav méttade fettsyror 0,022
Kolhydrater 00g
-varav sockerarter 0,0

Ingredienser: Extrakt av saltad Ansjovis (Engraulis Encrasicolus). Egteer‘»n gg

Forvaras: Torrt, svalt och morkt. Bast fore: se forpackning Salt 03
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