20 years of ltalian Food Experience

2 Sl

Riso Acquerello 7 anno - Qqc%ww% ACQUERELLO.

Riso Acquerello 7 anno - Lagrat Carnaroli ris 7 ar

Den héga hallbarheten vid kokning bidrar till att detta ris alltid forblir Al dente”.

P& grund av lagringen i 7 ar erhaller dess yta ett porost skikt som absorberar sdser och dressingar pa
ett helt annat satt an konvetionellt ris. Bara 1% av Acquerellos ris valjs ut och lagrasi7 ar.

Upptack eller ge bort vart mest eftertraktade och dyrbara ris, och [at dig inspireras av kockarna och
entusiaster som valjer Acquerello varje dag for sina recept Rikare smak, riset har lagrats i sju ar i kyld
silo, vilket gor att starkelsen i riskornen blir mer stabil. Det &r mer halsosamt, tack vare en patenterad
process, som absorberar kdrnan pa nytt i riset samtidigt som de mest vardefulla naringsvérdena
fran fullkornet bibehalls. Acquerello ar battre - en unik process som bevarar varje korn intakt.

Riset odlas, bearbetas och forpackas pa Tenuta Colombara Estate i Livorno Ferraris (VC). Forpackad
med hogvakuum och efterféljande vacuum.

Riso Acquerello 7 anno |

ARTIKELNR: 2391

Storlek/Volym: 500 g x 12

Typ: Lagrat Carnaroliris - 7 ar.

Karaktar: Rikare smak, riset har lagrats i 7 ar i kyld silo,
vilket gor att starkelsen i riskornen blir mer stabil.
Servering: Fantasisk risotto tillsammans med Scampi,

friterad kapris, citron och timjan. NARINGSDEKLARATION PER 100 G
Energi 1452 kJ/347 keal
Fett 10g
- varav mattade fettsyror 0,2
Kolhydrater T70g
- varav sockerarter 0,2
Ingredienser: Carnaroli ris lagrat i 7 ar. E'ggn ég g
Bést fore: 84 manader fran forpackningsdatum. Forvaras: Nar forpackningen har 6ppnats, forvara pa en sval och torr plats. Salt 00

[ [ W
MO LU IMO
Manufakturgatan 23 - 417 07 Goteborg - Tel. +46 (0) 3121 27 77 - info@ilmolino.se - ilmolino.se



