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L'Arte del Pizzaiolo Napoletano

Ar 2017 férklarade L'Arte del Pizzaiolo Napoletano att Napolitansk pizza 4r en skyddad
produkt pd UNESCO's varldsarvslista. Detta erkdnnande for in den napolitanska pizzan
- en av de mest alskade och konsumerade matratterna i varlden - till Olympus for det
nationella och internationella koket och identifierar den napolitanska pizzatillverkarens
konst som ett uttryck for en kultur som manifesterar sig pa ett unikt satt. Pizzamakares
skicklighet ar inte lika overallt och detta sakerstaller att den Napolitanska pizzan ar ett
skyddat varumarke fran Italien till varlden.
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Pizza Napoletana @ 28 cm, 8 st

ARTIKELNR: 2388

| Storlek/Volym: @28 cm -2 stx 350 g x4

1 Typ: Vedugnsbakad Napoletansk pizza med tomat och mozzarella.
1 Karaktr: Langjast. Mjuk deg och krispig yta.

Servering: Tina 10 min. Férvarmd ugn 210°C, baka 6-8 minuter.
Antal/kartong: 8

NARINGS DEKLARATION PER 100 g

Energi 1104,57 kJ /264 kcal

Fett 110g

- varav méttade fettsyror 43g

Kolhydrater 30,0 g|
Ingredienser deg: vetemjol typ ”00”, vatten, salt, naturlig jést, extra jungfruolja. Ingredienser fyllning: mozzarella | - varav sockerarter l4g
28% (pastdriserad komjolk, mjélksyra, salt, [6pe), passerade tomater 23%, extra jungfruolja, basilika, salt, E‘gteerm 188 g
surhetsreglerande medel: citronsyra. Forvaras: -18°C. Bast fore: se forpackning Salt 19¢
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