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Culatello Tradizionale - JMWW HAwrora

Culatello Tradizionale - Salumificio Aurora

Culatello Aurora kommer fran den finaste delen av den bast utvalda baksidan av flasklagget. Efter
torrsaltning ar Culatellon innesluten i en grisbldsa med den typiska kilformade bindningen, som binds
for hand av vdra specialiserade slaktare. Culatello hangs for torkning i ca 7 dagar. Darefter kryddas den
ytterligare. Mognaden pa minst elva manader ger produkten en unik smak.

Culatello Aurora ar en forfinad delikatess som forhojer delikatessdisken.

EE FREE
G SR
{og 'PROﬁOTR\O L’-?,‘PRODOUI 2
..( ENZA le; | ¢ SENZA)S)
a P 5\[ATTOSI0 )

v v
Senza Glutine Senza Lattosio
. .
Culatello Tradizionale
ARTIKELNR: 5006
Storlek/Volym: VAC ca 2 kg
Typ: Handgjord, torrsaltad. Lagrad minst
11 manader med kryddor.
Karaktar: Forfinad delikatess.
Servering: Fantastisk till antipasti.
Antal/kartong: 2 NARINGS DEKLARATION PER 100 G
Energi 1381 kJ/332 keal
Fett 252¢
- varav mattade fettsyror 88¢
Kolhydrater <05¢g
- varav sockerarter <02g
Ingredienser: flaskkott, salt, dextros, fruktos, naturliga aromer, kryddor, antioxidationsmedel: E301. konserveringsmedel: E252 .Hélje ej atbart. E'E;gm 22 g 2
Forvaras: +4° - +8°. Bast fore: se forpackning Salt 45¢]
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