Coppa di Parma IGP Gourmet - Salumificio Aurora

Coppa di Parma IGP Gourmet ar en atergang till essensen av var produktion, till rétterna av den lokala

gastronomiska kulturen i Parma

Var filosofi stravar efter att med traditionens hjalp ga tillbaka i tiden nar farfa Dino framstallde den
basta Coppa i Emila Romagna. En ren, sund produkt fran den bésta ravaran, utan konserveringsmedel
och med en [&dng lagring i kéllare med det perfekta mikroklimat som skanker den dess omisskannliga
smak och arom. Det utmarkta kottet av uteslutande italienskt ursprung gor att man kan minska mang-
den salt som anvands i lagringen. Ju mindre man lagger till, desto battre produkt.

Ingredienser: flaskkott, salt, kryddor, antioxidationsmedel: E301. Hélje €] dtbart.
Forvaras: +4° - +8°. Bast fore: se forpackning

Coppa di Parma IGP Gourmet
ARTIKELNR: 3034
Storlek/Volym: ca 2 kg
Typ: Handgjord, utan konserveringsmedel
och lang lagring i mikroklimat.
Karaktar: Mycket hog kvalitet.
Servering: Fantastisk till antipasti.
Antal/kartong: 2

NARINGS DEKLARATION PER 100 G
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