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Bianchina - Dessertost av getmjolk - Casedficio dell Alle ofm%a

Bianchina - Mjuk och kramig Dessertost av getmjolk!

Bianchina - Dessertost av getmjolk

Frasch och mjuk - samtidigt torr och kompakt - denna robiola forkroppsligar all [atthet hos langsamt
syrad getmjolk; i munnen paminner dess karakteristiska syrlighet om doften av yoghurt och kanslan av
mjolk och farskt gras.

CASEIFICIO DELL’ALTA LANGA-..

Bianchina [ 22% Caseficio dell’Alta Langa

ARTIKELNR: 2365

Mjolk: Pastoriserad Get.
Typ av metod: Traditionell.
Farg: Vit.

Karaktar: Frasch och mjuk - samtidigt torr och kompakt.
Servering: Rumstemperatur. Passar utmarkt till

. L NARINGSDEKLARATION PER 100 g
ostbrickan med marmelad och grissini/kex. T TEEETE]
H . Fett 220g
Vikt: ca 300 g - varav méttade fettsyror 160g
Kolhydrater 09g
-varav sockerarter 09g
Ingredienser: Pastoriserad getmjolk, salt, [0pe. Kan innehalla spar av: komjélk. E‘E,Q‘;ﬁn 12;85
Forvaras: i kyl+4° /+8° C. Bast fore: se forpackning Salt 20g
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