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BIO Pecorino Sardo DOP Giovane - C"mwfww Vebbene

BIO Pecorino Sardo DOP Giovane - Ekologisk Hardost av farmjolk!

Ekologisk Hardost av farmjolk - latt rokt
Pecorino Sardo DOP ar en pecorino som tillverkas enligt gamla traditioner fran Sardinien.

Valkand Pecorino med rokiga toner. Valbalanserad mellan sélta och sotma - vertygande toner av
mjolk, smor och honung - berikad med rokiga inslag.

Ytan har en skorpa som ar morkt olivfargad pa grund av den latta rokningen. Hard och smulig ost
med halmgul farg och sma hal. Lagrad fran 4 manader. Det rekommenderas att serveras rumstemperad
med ett gott rostat brod tillsammans med ett torrt rott vin med bra struktur och bestandighet. Om du
serverar den med valnotter eller sylt, skapas en optimal balans mellan salta och sétma.

BIO Pecorino Sardo DOP Giovane | 32,5 % Caseificio Debbene

ARTIKELNR: 2359

Mjolk: Ekologisk Far.

Typ av metod: Latt rokt. Lagras 4 manader.
Farg: Halmgul med olivbrun skorpa.

Karaktar: Balanserad - mellan salta och s6tma.
Servering: Rumstemperatur. Passar utmarkt till

. ey . NARINGSDEKLARATION PER 100 g
ostbrickan med rétt vin, marmelad och nétter. T T
HP Fett 3250¢g
Vlkt ca 3’5 kg - varav mattade fettsyror 2250g
Kolhydrater 00lg
-varav sockerarter 00lg
Ingredienser: opastoriserad ekologisk farmjélk, [Ope, salt. Latt rokning. E‘,ﬁgm 22282
Forvaras: i kyl+4° /+8° C. Bast fore: se forpackning Salt 3508
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