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Germe di Grano |/ Calamari - Snfichi Bdord Joscand

“Siamo d’un’altra Pasta” - ”En annorlunda Pasta”

Germe di Grano [ Calamari

Pasta "Antichi Poderi Toscani” kannetecknas av att durumvetet bibehaller sin vetegrodd, under
foradling och bearbetning, vilket inte forekommer i industriellt framstalld pasta. Fortfarande idag
bearbetas durumvetet med hantverksmassig teknik.

Vetegrodden, som utgor vetekarnans hjarta, innehdller en stor mangd vitaminer, vegetabiliska proteiner
och mineraler. Dessa bidrar till en produkt med hogt naringsinnehall samt en extraordinar och
omisskannlig smak. Under tillagningen, pa grund av narvaron av den farska grodden, tonas vattnet
ndgot gront och friger en intensiv doft och arom. Detta ar ett signum for dess hoga kvalitet, smak
och naringsinnehall.

Germe di Grano [ Calamari Antichi Poderi Toscani

ARTIKELNR: 2316
Pasta av durumvete med bibehallen vetegrodd.

NARINGS DEKLARATION PER 100 G
Bronsvalsad. Energl 1526 kJ / 360 keal
. 1. . Fett 18g
KOktId' 8 min. - varav mattade fettsyror 10g
Kolhydrater 70,08
500 g - varav sockerarter 57g

. . o o u . A Fibrer 33

Ingredienser: durumvetemjal, vatten, vetegrodd (3,5%). Kan innehdlla spar av: agg, fisk, mollusker/blotdjur.  [protein 15702
Forvaras: Morkt, torrt och svalt. Bast fore: se forpackning Salt 0,02¢g

1
MO LU IMO
Manufakturgatan 23 - 417 07 Goteborg - Tel. +46 (0) 3121 27 77 - info@ilmolino.se - ilmolino.se



