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"Magredi” - mikroklimat - Friuli

Azienda Agricola i Magredi ligger i hjartat av Friuli Venezia Giulia. Vingarden grundades 1968 av Otello
Tombacco; hans son Michelangelo for vidare familjetraditionen med karlek. Det unika med omrddet
dar foretaget ar belaget ges av den mark som ar rik pa smasten som fors nedstroms av floderna:
Cellina, Meduna och Tagliamento. Detta har skapat en landremsa med sitt eget mikroklimat, med sin
egen vegetation och miljo som kallas "Magredi”.

Symbolen for detta omrdde - stenen - arhard och generds pa samma gang. Vinerna utmarker sig
genom sin friskhet, hoga arom och elegans.
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Le Piere Rosé Trevenezie IGT

ARTIKELNR: 10158 *e0
Alkoholhalt: 12% Vol & !

Druvsammansattning: Glera och Pinot Nero.

Vinifiering: Kort maceration av druvorna for att fa nyansen “antikrosa”; jasning
med odlad jast vid +18°C mojliggor den aromatiska och smakfulla doften hos detta
rosé “bubbel”.

Karaktar: "Antikrosa” med fina parlande bubblor. Doft av hallon, gula dpplen och
persika. Karaktar: krispig, lite "salt” smak och sét, fruktig eftersmak.

Servering: 8-10°C. Utmarkt som aperitif och till mingelmat. Till frascha sallader
och antipasti.

Flaska: 750 ml
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