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20 years of ltalian Food Experience

Pinsa Botten Classica - Pinaa o[2h

Smaka pa den senaste mattrenden fran Rom!

Pinsa bakades redan i det forntida Rom for ca 2000 ar sedan. Redan pa kejsare Augustus tid kunde
man avnjuta denna lackerhet pa Roms manga varldshus och gastgiverier. Pinsa har nu aterupptackts
och aren av Roms hetare mattrender.

Namnet Pinsa harstammar fran det latinska verbet "PINSERE” som betyder att trycka eller stryka ut -
dvs baka ut degen. Pinsadegen bestdr av rismjol, sojamjol och 00-vetemjol. Surdegen jases i upptill 72
timmar, detta skanker den dess unika egenskaper; spanstig och luftig inuti, krispig och knaprig pa ytan.

Att Pinsa innerhaller mer protein och mindre kolhydrater/ kalorier an en vanlig pizzadeg, gor att den
upplevs som mer lattsmalt och darmed battre for halsan.

Nu harvi ndjet att presentera Pinsa Romana hos oss pa Il Molino.

Vilken blir din favorit?

Pinsa Botten Classica 2-pack @ 19x30 cm
ARTIKELNR: 1960

Storlek/Volym: 230 gx 2 x 12

Typ: Pinsadegen bestar av rismjol, sojamjol och 00-vetemjol.
Surdegen jases i 72 timmar

Karaktdr: Spanstig och luftig inuti, krispig och knaprig pa ytan.
Servering: Lagg pa dina favoriter - Sa god!

Antal/kartong: KYLD 230 gx 2 x 12

NARINGS DEKLARATION PER 100 g

Energi 961 kJ /230 kcal

Fett 17g]

- varav mattade fettsyror 03g

Kolhydrater 37,0¢g]
Ingredienser: vetemjol typ “00”, vatten, rismjdl, sojamjdl, vetesurdeg (vetemjol, %arav sockerarter 03g
vatten, jést), extra jungfruolja, salt, torrjést, naturliga smakamnen. P‘rogm éé Z
Forvaras: +4° - +8°. Bast fore: se forpackning Salt 1,06 ]
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