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BresaolaZero® - Bt sluus frin Valtllna-dlen

BresaolaZero® - Black Angus

En av varldens basta notkreaturs raser. En unik blandning av kryddor och aromatiska orter.
Helt hantverksmassig framstallning som for 100 ar sedan. Bara fran farskt kott (e] fryst som de flesta
andra tillverkare). Inga konserveringsmedel eller tillsatser.

Lang lagring - 5 manader - i Valtellina-dalen med sitt unika mikroklimat.

Letar du efter en Bresaola utan konserveringsmedel utan att ge avkall pa smak? Njut av den lackra
BresaolaZero® av Black Angus-rasen, fantastisk arom och smak.

v Lagrad och mognad i 6ver 5 manader

v Mogen smak, levande och doftande toner

v Utan konserveringsmedel

v Cirka 1,2 kg

Produceras bara fran hoftens spets av fina Black Angus-nétkreatur, som har dragit nytta av en
efterbehandling innan slakt pd cirka 150 dagar med spannmal, och darmed presenterar den klassiska
intensiva marmoreringen.
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BRESAOLAZERO® BLACK ANGUS

ARTIKELNR: 3011

Storlek/Volym: 1,2 kg

Typ: Lufttorkad och langlagrad Black Angus-innanlar. VAC.

Karaktar: Hogklassig. Helt ren - inga konserveringsmedel eller tillsatser.
Servering: Perfekt med tunna skivor till Carpaccio, Antipasti och sallader.
Antal/kartong: 1

NARINGS DEKLARATION PER 100 G
Energi 756 k)/179 keal
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Ingredienser: Black Angus nétkott, salt, naturliga aromer. e ;f‘,:g
Forvaras +0°/+4°. Bast fore: se forpackning E ET] 2
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