Mozzarella di Bufala DOP - Jan Jalvafire Poradiso

Buffelmozzarella DOP - San Salvatore Paradiso

Mozzarella (antingen fran dldre italienskans mozza, "buffel” eller fran italienskans mozzare, "skéra”)
aren farskost fran Italien och ingdr som en viktig ingrediens i det italienska koket. Mozzarella gjord pd
opastoriserad mjolk fran vattenbuffel kallas mer specifikt for Mozzarella di bufala. Buffelmozzarella fran
sodra Italien brukar kallas "akta buffelmozzarella”. Mozzarella di Bufala Campana ar en skyddad be-
teckning som innebar att osten ar gjord av buffelmjolk fran Kampanien.

ltalienska mozzare i namnet kan komma av att mozzarellan vid tillverkningen klipps av till sma bol-
lar, vilket kan ske for hand eller i maskiner. Osten ar vit och har en fyllig, frisk och [att syrlig smak. Den
ar segare an andra farskostar eftersom den avrunna ostmassan knadas i kittlar med kokande vatten.
Buffelmjolken ar fetare an komjolken och mer proteinrik, vilket ger en ost med mer graddig smak.

Mozzarella ats ofta farsk som den ar tillsammans med tomat och basilika. Forutom i sallader ar
mozzarella en vanlig ingrediens i lasagne, pd pizza och varma smorgasar
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Mozzarella di Bufala DOP [ 52 % /

= ARTIKELNR: 2030

Storlek/Volym: Hink2 kg=16x125¢g

Typ: Handgjord. Buffelmozzarella tillverkad av buffelmjolk.
Karaktar: Fyllig, frisk och latt syrlig. Seg konsistens med en
graddig smak.

Servering: Fantastisk till sallad, pa pizza och till lasagne.

NARINGSDEKLARATION PER 100 G
Energi 1118 kJ/270 keal
Fett 240¢
- varav méttade fettsyror 16,0
Kolhydrater 05¢g
- varav sockerarter 0,5
Fibrer 0,0g]
Protein 130g
Ingredienser: Pastoriserad Buffelmjolk, salt, [ope. Forvaras: +4° - +8°. Bast fore: se forpackning Salt 0,63¢]
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