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Bresaola della Valtellina IGP

Bresaola della Valtellina IGP - fran Valtellina-dalen

Lufttorkad och [anglagrad oxinnanldr. En unik blandning av kryddor och aromatiska orter.
Helt hantverksmassig framstallning som for 100 dr sedan.
Bara fran farskt kott (e] fryst som de flesta andra tillverkare). Ldng lagring - 4-6 manader -
i Valtellina-dalen med sitt unika mikroklimat.
Njut av den lackra Bresaola della Valtellina IGP - fantastisk arom och smak.
Produceras fran oxens innanlar, langlagras i Valtellina-dalen och far den klassiska marmoreringen.

BRESAOLA della VALTELLINA IGP

ARTIKELNR: 1882

Storlek/Volym: ca 3,7 kg

Typ: Lufttorkad och langlagrad oxinnanlar. VAC.

Karaktar: Saftig! Smalter i munnen!

Servering: Perfekt med tunna skivor till Carpaccio, Antipasti och sallader.
Antal/kartong: 1

NARINGS DEKLARATION PER 100 G
Energi 678 kJ/171 keall
43
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- varav méttade fettsyror
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Ingredienser: Notkétt, salt, dextros, naturliga aromer, konserveringsmedel: natriumnitrit, kaliumnitrat. Protein
Forvaras +0°/+4°. Bast fore: se forpackning
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