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Extra Vergine d’oliva Cento Grand Cru - CZ’%M@

Extra Vergine d’oliva Cento Grand Cru

Olivolja av superior kvalitet - kallpressad med mekanisk kross direkt efter plockning.
Lagring: i rostfria tankar vid rumstemperatur.
Forvara produkten pa en sval, torr plats, undvik varme och direkt solljus.
Utseende: Klar. Farg: Morkgron med guldreflektioner. Smak: Fruktig, balanserad, bitter och kryddig.

Toner av gront apple och nyklippt gras.
Servering: Utmarkt till gronsakssoppor, grillat kott, grona sallader och att doppa ditt brod.
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Extra Vergine d’oliva - Cento Grand Cru
ARTIKELNR: 1841

Storlek/Volym: Glas 500 ml x 6

j Typ: Prisbelont. Kallpressad olivolja. Cultivar: Coratina,
Frantoi och Leccino. Apulien.

Karaktar: Morkgron med guldreflektioner. Fruktig,
balanserad, bitter och kryddig. Toner av gront @pple och

nyklippt gras. NARINGS DEKLARATION PER 100 g
Servering: Utmarkt till gronsakssoppor, grillat kott, grona Energ 04 )je28 ol
. .. ett 0g
sallader och att doppa ditt brod. - varav méttade fettsyror 1208
Kolhydrater 00g
- varav sockerarter 00g
Fibrer 0,0g]
Protein 00g
Ingredienser: Olja av oliver av superior kvalitet. Cultivar: Coratina, Frantoio, Leccino. Férvaras svalt och morkt. Bast fore: se forpackning Salt 00g]
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