Nero d’Avola IGT
BAGLIO DI VINCENZO

ARTIKELNR: 10025 ’

Alkoholhalt: 14% Vol %
Druvsammansattning: Nero d’Avola.
Vinifiering: Jasning och vinifiering med skal
under kontrollerad temperatur i staltank ca

8 dagar. 1 ars dldrande i slovensk ekfat.
Karaktar: Mycket fruktigt vin med inslag av fat,
morka bar, plommon, bigarraer och kakao.
Servering: 18-20°C. Utmarkt till kottratter av
not eller vilt, lagrade hardostar, pasta med
kryddstark sas samt som sallskapsvin.

Flaska: 750 ml
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