Pecorilla - Jomacsf av Mc‘a‘f%

Pecorilla - Tomaost av farmjolk

FORMAGGY

Botalla

BIELLA 1947

Ett exklusivt recept, med den typiska bearbetningen av en klassisk Tomaost. Toma ar en
gemensam beteckning for Norditalienska gardsostar, med mjuk konsistens, som lagras i

grottor i en gynnsam miljo i minst 60 dagar.

Den har en sot smak och behaglig, delikat arom. Denna ost dverraskar genom att vara

gjord av farmjolk.

Pecorilla 34% | Botalla Formaggi

ARTIKELNR: 2228

Storlek/Volym: ca 4,5 kg

Mjolk: Far

Farg: Halmvit

Typ: Tomaost av getmjdlk, lagrad i grottor minst 60 dagar.
Karaktar: S6t smak och delikat arom. Rustik och mjuk
Servering: Fantastisk till din ostbricka.

Antal/kartong: 1

Ingredienser: pastoriserad farmjolk, salt, [ope. Forvaras: i kyl +4° / + 8° C. Bast fore: se forpackning

NARINGS DEKLARATION PER 100 G

Energi

1658 kJ/400 keal

Fett
- varav mattade fettsyror

340¢g
250¢

Kolhydrater
- varav sockerarter

15¢g
05g

Fibrer

00¢g

Protein

2209

Salt

16g
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