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OLIO EXTRA VERGINE di OLIVA - FRESCOLIO - NOVELLO

Nuova Annata - Arets forsta skord
Produceras i Sydostra Sicilien. Forsta skorden av Oliver: Moresca, Biancolilla.
Njut av den forsta, intensivt grasfargade oljan av arets forsta skord i sin allra renaste form.

Gor din egen Sicilianska Bruschetta Iblea:

Rosta/grilla surdegsbrad, stro pa vildvaxt oregano med havssalt fran Sicilien - medféljande pase -
ringla pa Frescolio Novello olja.

Enkelt och underbart gott: den intensiva och friska fraschheten tillsammans med den subtila
bitterheten - Fantastico!

g FRANTO!CUTl{_m -  FRANTOTCUTRERA

A

< S e
FFRANTOI (CUTRERA
| OLIO EXTRA VERGINE di OLIVA - l o
FRESCOLIO FRANTO! CUTRERA Frescolio
Extra Virgin
/-\R.TIKELNS.: 1837 ) ' ' Olive Oil
Oliver: Forsta skorden av: Moresca, Biancolilla. 5
Typ av metod: Kallpressad
Farg: Intensivt gron. BRUS}?I!I'!ETTA

Karaktar: Frasch och intensivt fruktig smak med
inslag av bitterhet, farska orter och kryddor.

Servering: Rumstemperatur. Passar utmarkt till Award

bruschetta, soppor och grytor. Winnin
New B vata 1 Antal/kartong: 6x500 ml. 'l g
“COLD EXTRACTION" Ol
- ‘ NARINGS DEKLARATION PER 100 G from SICIly
iR Energi 3389 kJ/824 keal
Product of jtaly Fett 9169
e S - varav mattade fettsyror 14,09
Kolhydrater 00g
- varav sockerarter 00g “ s n A

Fibrer 00g
Protein 009
Salt 00g

Ingredienser: Olja av oliver av superior kvalitet: Moresco, Biancolilla. Ingredienser Havssalt & Oregano: Havssalt 6 g, Oregano 4 g.
Forvaras svalt och morkt. Bast fore: se férpackning
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