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AMATRICE
Pecorino Gorzano - Pecorino-ostarnas Konung!

Pecorino-ostarnas Konung!
Gorzano ar en pecorino tillverkas enligt ett gammalt Abruzzo-recept.

Man anvander sig av en mild [6pe som skanker osten sin karaktaristiska smak som val balanserar
mellan salta och sotma.

Ytan har en skorpa som ar varmt ljusbrun. Hard och smulig ost med halmgul farg och sma hal.
Lagrad fran 6 manader. Det rekommenderas att serveras rumstemperad med ett gott rostat brod som
far osten att smalta, tillsammans med ett torrt rétt vin med bra struktur och bestandighet. Om du
serverar den med valnotter eller sylt, skapas en optimal balans mellan salta och sétma.

Pecorino Gorzano [ 30% Caseificio Storico Amatriced

ARTIKELNR: 2152

Mjolk: Far.

Typ av metod: Lagras i 6 manader.

Farg: Halmgul med ljusbrun skorpa.

Karaktar: Balanserad - mellan salta och s6tma.

Servering: Rumstemperatur. Passar utmarkt till ostbrickan med

rétt vin, marmelad och nétter. NARINGS DEKLARATION PER 100 G
Vikt: 3 kg Energi 1616 kJ/385,8 keal
Fett 300¢g
- varav méattade fettsyror 204¢g
Kolhydrater 03g
-varav sockerarter 03g
Ingredienser: pastoriserad italiensk farmjoélk, [ope, salt, mjolksyra. Ytbehandlad med solrosolja och vitvinsvinager. E‘,ﬁgm zgfg
Forvaras:ikyl+4° /+8° C. Bast fore: se forpackning Salt 162
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