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EKO Extra Vergine d’oliva DOP Tuscia Denocciolato - /97 slins

Ekologisk Extra Vergine d’oliva DOP Tuscia Denocciolato

Var utvalda Ekologiska Extra Jungfruolja kommer frdn Montefiascone i Viterbo.
Detta omrade kallas for Alta Tuscia och ligger pa gransen mellan Lazio, Umbrien och Toscana.

Dar producerar Annalisa Torzilli sin ekologiska Jungfruolja. Hennes familj dger ager 8000 olivtrad
utspridda 6ver 40 hektar, varav ca 250 olivtrad av sorten Canino, utspridda dver 2,5 hektar pa en hojd
av 350 meter Over havet. Dar plockas oliverna for hand vid hojden av mognadsprocessen (Oktober-
November) och placeras i luftiga behallare och flyttas omedelbart till familjens egen stenkvarn
for pressning. Den pressade oljan lagras i stalbehdllare for att bevara produktens organoleptiska
egenskaper och for att undvika oxidation. Syrahalt: mindre an 0,2%.

Servering: 11-12°C. Fantastisk till sallader, bruschetta och att ringla dver din favoritmat.

Slow Food Presidium®: Ledorden for Slow Food: Gott - Rent - Rattvist.
Gott: for att mat och dryck ska njutas, inte bara vara ett satt att snabbt fd i sig naring.
Rent: for att mat och dryck inte ska innehalla gifter och for att produktionen inte far skada miljon.
Rattvist: for att bra mat ar en rattighet dven for den som inte har sa mycket pengar och for att de
som producerar mat ska ha dragliga arbets- och livsvillkor.

Slow Food Presidium’
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EKO Extra Vergine d’oliva DOP Tuscia Denocciolato
ARTIKELNR: 8064
Storlek/Volym: Glas 500 ml
Typ av metod: Kallpressad. Monocultivar: Caninese - urkarnad.
Farg: Gul/Gron.
Karaktar: Intensivt fruktig, med inslag av kronartskocka.
Harmo.nlsk syra med en kry.ddlg eftersmak. NARINGS DEKLARATION PER 1003
Servering: 11-12°C. Fantastisk till sallader, bruschetta och att Energ 3762 kJ/899 keal
. .. . . Fett 990 ¢
rmgla over din favoritmat.. - varav mattade fettsyror 1446¢
Kolhydrater 0,00 g|
- varav sockerarter 0,00
Fibrer 0,00
Protein 0,008
Ingredienser: olja av 100% italienska ekologiska oliver. Forvaras svalt och morkt. Bést fore: se férpackning Salt 0,0
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