Nocellara del Belice DOP - Yiucisffn Vetio

Grona Nocellara oliver - Nocellara del Belice DOP
Vackert grona - sfarisk form - behagligt sota - krispigt kott

Nocellara del Belice ar uppkallat efter Belicedalen pa sydvastra Sicilien och ar DOP-skyddat
enligt EU-lagstiftningen. Pisciotta Pietro grundades 1982 i Campobello di Mazara, en liten stad
som ligger i hjartat av den Nocellara-skyddade ursprungsbeteckningen. Den réda jorden, doften
av havet och Medelhavsklimatet ar forutsattningen for Nocellara del Belice-oliverna.

En av Nocellara del Belice-olivernas fina egenskaper, forutom sin unika smak, ar att det aren
multifunktionell oliv som bade kan pressas till utsokt olja och njutas i sin rena, fasta form.

Oliverna odlas enligt traditionella metoder och handplockas, for att behalla sin kvalitet. Vackert
gron, sfarisk form, sot och aromatisk smak, kéttiga och fasta, lossnar latt fran kdrnan.

Njut av underbara oliver - passar lika bra en tisdagskvall som till fredagsbubblet!

Societa Agricola

PISCIOTTA

Olive Nocellara del Belice DOP

ARTIKELNR: 5291

Typ: Grona Noccellaraoliver fran Sicilien

med karna i lag.

Karaktar: Vackert gron, sot och aromatisk smak,
kottiga och fasta, lossnar latt fran karnan.

Servering: Fantastisk till sallad och antipasti. NARINGS DEXLARATION P;m‘/’fgfk t
. . ° nergi Ca
Vikt: Hink 7,5 kg (N.W. 5 kg) (2,5 kg x 2 pdsar) Fett 140g
- varav mattade fettsyror 248
Kolhydrater 00g
) : - kerart 00
Ingredienser: Oliver, vatten, salt, surhetsreglerande medel: mjolksyra. prv;:ﬁsoc e 1,3§
Salt 30g

Forvaras: torrt och svalt. Oppnad forpackning forvaras i kyl. Bést fore: se forpackning
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