20 years of Italian

Jalsiceia Vapel Forfe - Levoni

Salsiccia Napoli Forte

Tillverkad enligt syditalienska traditioner, lattrokt med peperoncino.

Salami av Campania ursprung men nu kand och konsumerad i hela Italien, unik med peperoncino
i kombination med en latt rokning och for den karakteristiska hastskoformen. Handgjord look med en
vacker mork rod farg. Skivan har en vacker ljusrod farg och en ihallande doft. Nar du smakar sticker
kottets sota kontrast och den kryddiga chilipeppar ut, balanserad av paprikan. Smaken ar komplex
med toner av kryddat kott, en bukett kryddor med en rokig ton.

Skar skivorna med en kniv pa 2-3 mm, diagonalt for att fd en fin oval skiva. Ordna pd en skarbrada till
din antipasto eller gor en supersmarrig macka med surdegsbrod, mozzarella, oliver och salsiccia.

Salsiccia Napoli Forte

ARTIKELNR: 3060

Volym: ca400g

Typ av Salami: Tillverkad enligt syditalienska traditioner.
Karaktar: Lattrokt med peperoncino.

Servering: 2-3 cm tjocka skivor pa ett gott ljust surdegs-

e Nl NARINGS DEKLARATION PER 100 G

brod till ett glas rott vin. Energi 1583 kJ/381 keall

Fett 29,0¢g

- varav méttade fettsyror 12,0 g|

Kolhydrater 0,0 gl

Ingredienser: griskott 95%, salt, mjolkprotein, dextros, chilipeppar, socker, kryddor, naturliga aromémnen, ';\éarav sockerarter 0,0g
antioxidationsmedel: E301, konserveringsmedel: E252, E250. Innehaller mjélkproteiner. P'rorteerin 38’8 g
Forvaras: i kyl +4° / +8° C. Bast fore: se forpackning Salt 46
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