wlome Vinfiicina Prccanfe

Salame Ventricina Piccante

Ventricina ar en delikatess fran Abruzzoregionen i centrala Italien. Salamin dr grovmalen och far hanga
svalt och morkt i flera manader for att de typiska aromerna ska fa mogna fram. Valdefinierad arom
av lufttorkat kott, peppar, paprika och peperoncino, med frascha toner av fankalsfron.
generds kryddning och stark mustighet balanserad av fankal i slutet.

Prova att skara upp nagra skivor, l[dgg dem pa ett hembakat brod! Servera med en iskall ljus Lager!

Salame Ventricina Piccante

ARTIKELNR: 3057

Volym: ca3 kg

Typ av Salami: Grovmalen - lufttorkat kott, peppar,
paprika, peperoncino och fankalsfron.

Karaktar: Med den speciella peperoncinon och kott fran
bog och skinka far man fram denna heta salami.

LEVONI

En fangslande

Servering: Finskuren pa ett farskt hembakat brod. Servera NARINGS DEKLARATION PER 100 g

Energi 1376 kJ/329 kcal|

med en iskall ljus Lager!

Fett 250¢g
- varav méttade fettsyror 10,0 g|
Kolhydrater 0,0 gl
Ingredienser: griskott™ 94%, havssalt, mjélkprotein, naturliga aromamnen, druvsocker, socker, kryddor, fankalsfro 0,15%, évarav sockerarter 00g
antioxidationsmedel: E301, konserveringsmedel: E252, E250. *Ursprungsland: Italien. S;cluttem zi’gg

Forvaras: i kyl +4° /+8° C. Bést fore: se forpackning
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