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Mortedelle “Boloana Vistacchis - Levon

Mortadella ”Bologna” Pistacchio

Ravaran kommer fran Italienska Grisar som gdr fritt och har ett kontrollerad livsmedelsintag. Grisarna
farinte ata antibiotika eller andra mediciner, de far bara ata ravaror sa som majs, havre, korn och vete
samt andra naturliga produkter. Man far endast anvanda de basta delarna fran grisarna och bara kryd-
da med havssalt, peppar. Mortadella har endast 60/70 milligram kolesterol per hekto dvs. samma som
magert fagelkott som kycklingfilé tex. Tillsammans med Pistagendtter - fin harmoni!

Finskuren Mortadella - ldgg upp pa en bricka och (3t den uppna rumstemperatur innan du smakar
och servera pa ett farskt vitt brod med smar och ett glas mousserande till.

Mortadella ”Bologna” Pistacchio

ARTIKELNR: 3007

Volym: ca5 kg

Karaktar: En klassisk, mild Mortadella med ”crunch”
av pistagendtter.

Servering: Finskuren pa ett farskt vitt brod med smor

och ett glas mousserande. NARINGS DEKLARATION PER 100 g

Energi 1266 kJ/306 kcal|

Fett 27,0g

- varav méttade fettsyror 11,0 g|

Kolhydrater 0,7¢g|

Ingredienser: griskott 75%, indlvor fran gris, havssalt, pistagendtter 0,7%, socker, kryddor, naturlig arom, Antioxidations- - varav sockerarter 0,7g
. . . K . e s . Fibrer 00g
medel: natriumaskorbat, konserveringsmedel: natriumnitrit. Hélje/skinn €] dtbart. Protein 150g
Forvaras: i kyl +4° / +8° C. Bast fore: se forpackning Salt 25
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